
Welkom 
 

Ons smaeckmenu met vis, vlees en vegetarische gerechten 
serveren we in 4 tot 7 gangen. 

Onderstaande à la carte gerechten zijn los van elkaar te 
bestellen, of als uitbreiding van het smaeckmenu.  

Smaeckmenu 
4 gangen (62) 6 gangen (87) 
5 gangen (75)  7 gangen (99) 

*Het hele menu kan vegetarisch geserveerd worden. 
*Een dessert kan vervangen worden door kaas. 

* Het kan voorkomen dat we gerechten aanpassen vanwege 
allergenen of voorkeuren die u heeft doorgegeven. 

A la carte 

Voorgerechten 
Steak tartaar klassiek 
Onze klassieker met krokante uitjes en piccalilly  
 

Kalfszwezerik (100 gram) 
Met saus van eekhoorntjesbrood 
 

Hollandse garnalencocktail 
Met geroosterde avocado, crème van wasabi en furikake 
 

Hamachi 
Kingfish uit Zeeland, kletskop van sesam en soja roomijs 
 

Burrata 
Met frisse salade van geroosterde courgette en tomaat 
 

Hoofdgerechten  
Sukade 
48 uur gegaard, zacht en krokant gebakken 
 

Varkenswang 
Van Iberico, langzaam gegaard in rode port 
 

Bouillabaisse 
Met verschillende vis, schaal- en schelpdieren 
 

Snoekbaars 
Met Thaise curry 
 

Knolselderij  
Gepoft met een saus van bospaddenstoelen  
 

Specials (te bestellen voor 2 personen) 

Chateaubriand (400 gram) 
Een dubbele tournedos, rosé gebraden met sauce au 
poivre en bearnaise 
 

Zeebaars in zoutkorst (bereiding 30 min) 
Hele zeebaars gegaard in een zoutkorst met Aziatische 
smaakmakers 
 
 

Bijgerechten 

Caesar salade 
Friet met piccalilly mayonaise 
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Nagerechten 

Lemon meringue 
Dame blanche 
Verrassing van de patissier 
 
Kaasplateau 
Een selectie van 5 soorten kaas, geserveerd 
met notenbrood

Geopend van dinsdag t/m zaterdag vanaf 18.00 uur 
Lunch op vrijdag & zaterdag vanaf 12.00 uur 

 
Wist je dat….. 

We elke tweede zondag van de maand een Sunday Roast serveren?  
Samen delen en genieten van een 3-gangen lunch 

49,50 per persoon 

We iedere maand op een dinsdag een Wine Tasting Tuesday 
organiseren?  

Samen met een van onze wijnleveranciers proeven we ons nieuwe menu 
en zoeken we naar de beste wijn-spijs combinaties 

 (Inclusief aperitief, alle wijnen, brood, amuses, koffie/thee met friandises) 
105,00 per persoon 

We naast onze lunchkaart het smaeckmenu op vrijdag en zaterdag  
ook tussen 12.00 uur en 15.00 uur serveren? 

Los gerecht 
 
13,50 

17,50

Supplement 

7,50




